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    تحصیلات:

 –دکتری تخصصی بهداشت مواد غذایی  

 تهران دانشگاه

 تبریز پزشکی علوم دانشگاه –پسادکتری 

 اجرایی: مدیریتی و سوابق
 رئیس اداره دامپزشکی شهرستان کلیبر 

 معاون اداره دامپزشکی شهرستان کلیبر 

 کارشناس تشخیص و درمان اداره دامپزشکی شهرستان کلیبر 

 مسئول نظارت بر بهداشت عمومی و مواد غذایی شهرستان کلیبر 

 ناظر بهداشتی اداره دامپزشکی در کشتارگاه دام شهر کلیبر 

  عضویت در کمیته تخصصی نظارت بر بهداشت عمومی و مواد غذایی اداره

 کل استان آذربایجان شرقی

 در شهرستان وق حاد پرندگاندبیر کمیته پیشگیری از بیماری آنفولانزای ف 

 صد و پایش دارو در شهرستاندبیر کمیته ر 

 :عناوین شاخص مکتسبه

 پژوهشگر  برگزیده دستگاه های اجرایی کشور در گروه علوم پزشکی 

 پژوهشگر  برگزیده دستگاه های اجرایی استان آذربایجان شرقی 

  تقدیر در مراسم کتاب سال کشورمولف کتاب شایسته 

 مولف کتاب شایسته تقدیر در مراسم کتاب سال استان آذربایجان شرقی 

 فارغ التحصیل رتبه اول دکتری تخصصی بهداشت مواد غذایی از دانشگاه تهران 

 نفر اول آزمون جامع دکتری تخصصی بهداشت مواد غذایی دانشگاه تهران 

 دانشجوی ممتاز دانشگاه تهران 

 ت لوح تقدیر از مدیرکل استان بابت کسب عنوان مولف کتاب شایسته تقدیر دریاف
 سال

  دریافت لوح تقدیر از مدیرکل استان بابت کسب عنوان پژوهشگر برتر استان و
 کشور

  دریافت لوح تقدیر از مدیر جهاد کشاورزی شهرستان 

 لف دریافت لوح تقدیر از رئیس بنیاد ملی نخبگان استان بابت کسب عنوان مو
 کتاب شایسته تقدیر سال

  دریافت لوح تقدیر از مدیرکل استان بابت کسب عنوان اول دستگاه های اجرایی
 کشور توسط اداره کل دامپزشکی استان
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 مقالات علمی: 
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7H:157O ،تبریز، نخستین سمینار شیمی کاربردی ایران ،
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 طیور،شهر کرد، ایران
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کپسوله کردن اسانس آویشن شیرازی در نانولیپوزوم و مطالعه اثر 
، ضدباکتریایی آن بر روی برخی از باکتری های بیماریزای غذایی

 ، تبریز، ایرانشیمی کاربردی ایراننخستین سمینار 

 

 تدوین سند: 

  همکاری در تدوین دستورالعمل اجرایی اصول بهداشت و

 NVR:02/00/IVO Feb-2024بازرسی گوشت 

  همکاری در تدوین دستورالعمل اجرایی نمونه برداری و نحوه

قضاوت فرآورده های خام دامی، مواد اولیه و خوراک آماده 

 IVO May-2023/1402/02دام 

 دوره های آموزشی: 

  اصولPCR  و انواع آن، عیب یابی و طراحی پرایمرها؛

 آزمایشگاه دکتر رستگار دانشگاه تهران

  تکنیک های نوین مورد استفاده در آموزش و تحقیقات

 بیولوژیک؛ دانشگاه تبریز

  و ارزیابی دوره آزمایشگاه شیمی مواد غذایی، اداره کل نظارت

ارو وزارت د و غذا سازمان آشامیدنی و خوراکی های¬فرآورده

 بهداشت و درمان و آموزش پزشکی 

  ویرایش جدید استاندارد بین المللی سیستم مدیریت کیفیت

 TÜV، شرکت  ISO 9001:2015مبتنی بر استاندارد

NORD آلمان، مرکز علمی کاربردی استاندارد تبریز 

 Real time PCR تحقیقات قارچ شناسی، دانشگاه ؛ مرکز

 تهران

 ELISA ؛ باشگاه پژوهشگران و نخبگان جوان 

 با مطابق غذایی مواد ایمنی سیستم نیازی برنامه های پیش 

 TÜV؛ شرکت ISO22002-1:2009 استاندارد

Rheinland های آلمان، اداره کل نظارت و ارزیابی فرآورده 

 و بهداشت وزارت دارو و غذا سازمان آشامیدنی و خوراکی

 پزشکی آموزش و درمان

  آشنایی با فرمولاسیون مواد غذایی؛ شرکتTÜV 

Rheinland های آلمان، اداره کل نظارت و ارزیابی فرآورده 

 و بهداشت وزارت دارو و غذا سازمان آشامیدنی و خوراکی

 پزشکی آموزش و درمان

  آشنایی با تقلبات در صنایع غذایی؛ شرکتTÜV 

Rheinland های آلمان، اداره کل نظارت و ارزیابی فرآورده 

 و بهداشت وزارت دارو و غذا سازمان آشامیدنی و خوراکی

 پزشکی آموزش و درمان

 شرکت ایران، استاندارد ملی سازمان ای، نشانگر رنگی تغذیه 

 نگر تعالی

 و غذا بر نظارت اداره کیفیت، مدیریت در نوین های روش 

 مراغه آرادتک شرکت شرقی، آذربایجان استان داروی



 

 دوره آموزشی آنلاینIntroduction to US food 

system: Perspectives from Public 

Health؛ دانشگاه جانز هابکینز آمریکا 

  دوره آموزشی آنلاینWriting in Science ؛ دانشگاه

 استنفورد آمریکا

  الزامات عمومی صلاحیت آزمایشگاه های ازمون و

 ISO/IEC المللی¬ن بر اساس استاندارد بینکالیبراسیو

 ؛ دانشگاه تهران 17025:2005

 ( مبانی سیستم مدیریت ایمنی مواد غذاییGHP ،GMP ،

HACCP)؛ دانشگاه سمنان 

 ( مبانی سیستم مدیریت کیفیت آزمایشگاهیISO/IEC 

 ؛ دانشگاه سمنان(17025

  دوره آموزشیISO/IEC 17025 ؛ نمایندگی

World Food Safety Organization  در

 ایران

  معرفی تجهیزات نانو؛ همایش ملی سومین مدرسه تابستانی

 ایران – شیراز دانشگاه ای¬علوم بین رشته

  کسب و کار نانو، اولین سمینار شیمی کاربردی تبریز، دانشگاه

 تبریز 

 گاه کروماتوگرافی یونی و دست در تکنولوژی های¬نوآوری

HPLC شرکت سرمد طب، اولین سمینار شیمی کاربردی ،

 تبریز، ایران 

 ملی همایش ؛(کارآفرینی و خلاقیت) مدیریتی های¬مهارت 

 شیراز، دانشگاه ای¬رشته بین علوم تابستانی مدرسه سومین

  ایران

  محصولات ضد عفونی نانوسیل؛ اولین کنگره بین المللی

همایش های فارماکولوژی و علوم دارویی دامپزشکی مرکز 

 رازی تهران

  اخلاق علمی و حرفه ای در مدیریت، مرکز آموزش جهاد

 کشاورزی آذربایجانشرقی )شهید سرداری(

 (،  ی اداره قرنطینه )سامانه قرنطینهکار با سامانه های الکترونیک

 سازمان دامپزشکی کشور

  آشنایی باتخلفات اداری موضوع قانون رسیدگی به تخلفات

 اداری، اداره کل دامپزشکی استان آذربایجان شرقی 

 فات اداری کارمندان )ویژه اعلام و مستند سازی گزارش تخل

 (، اداره کل دامپزشکی استان آذربایجان شرقی مدیران

 ن مبارزه با سل و بروسلوز، اداره کل دامپزشکی استان آذربایجا

 شرقی 

  مدیریت بهداشت و پرورش بوقلمون، سازمان دامپزشکی

 کشور 

 بیماری تب برفکی، سازمان دامپزشکی کشور 

  امنیت زیستی در مزارع طیور با رویکرد بیماری سالمونلا در

 مزارع طیور صنعتی،  سازمان دامپزشکی کشور

   ،کنترل بهداشتی خوراک دام در مراحل تهیه،تولید و توزیع

 امپزشکی کشورسازمان د

  بروسلوز وروش های مبارزه با این بیماری،  سازمان

 دامپزشکی کشور

  ایمنی و بهداشت کار در کشتارگاهها و مراکز تولید و فرآورده

 های خام دامی، اداره کل دامپزشکی استان آذربایجان شرقی


